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０
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●大阪市西成区玉出西1-5-10 a06・6659・1555 
s通常は11：30～14：30c、17：30～21：00c（日曜
は通し営業。土・日曜はモーニング8：00～10：00も
営業） d月曜 v地下鉄四つ橋線玉出駅からq3分 
x可 zほぼすべて可 e1F／テーブル48席、2F／
テーブル14席 f昼／ランチセット780円～ 夜／も
も鶏のヨーグルトラーチャン包み焼き500円、酸っ
ぱ辛いドジョウ鍋1980円、ニンビン伝統のヤギ鍋
2980円。ハノイビール瓶（355㎖）650円。

お客は半数以上が周囲にも多く住むベトナム人実習生という光景が日常。スタ
ッフも日本語堪能なベトナム人。土・日曜は朝8時から、ベトナム粥500円を待ち
こがれた人々で席が埋まる。

右上／「北部ニンビン省では、日本の鰻のような盛夏のスタミナ料理
の代表」という、スパイシー山羊焼肉1500円。ヤギはほかに鍋なども。
右下／麺料理だけで30種類を軽く越える（！）メニューで一際目立っ
たのが、中部ダナン名物のエビだし麺、ミークアン980円。ターメリック
で淡い黄色の太い米麺と、エビ＋豚でこっくりと濃厚なタレをからめる
混ぜ麺タイプ。左／ヴィット・クワイ（アヒルの丸焼き）。1／4羽1050円で
この大ボリューム。少しチリが利いたベトナム醤油ソースでいただく。
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